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Il fuori casa
cresce ancora

The eating out
trade continues
to grow

MIA & I'appuntamento leader per I'alimentazione fuori
casa, momento di verifica per un mercato che comporta
in Italia un giro d’affari di 65,7 miliardi, ancora in crescita.
Nel 2015 si prevede che il peso della ristorazione moderna
crescera del 45%, mentre cresceranno del 30% quella
collettiva e del 25% quella tradizionale (fonte indagine
Nomisma).

Nuove interessanti aperture verso la grande distribuzione sono rappresentate
dal 2° GDO Buyers’ Day, con tavole rotonde e incontri con le aziende, e dalla
presenza di Adis Federdistribuzione, in fiera con i cash and carry associati.

Tra gli eventi collaterali: dimostrazioni e degustazioni dedicate alla ristorazione
di qualita con la presenza di chef di fama internazionale, il premio Bocuse
d'Or presieduto da Gualtiero Marchesi; gli chef della Boscolo Etoile Accademy,
i pizzaioli della NIP, la Federazione lItaliana Cuochi.

E molto altro ancora come la 3° edizione del fuori salone “Arroccati sul
Gusto” in collaborazione con la Provincia di Rimini.

MIA is the leading appointment for
the eating out food trade, an
opportunity for checking out a market
that has a turnover in ltaly of 65.7
billion euros and is still growing. In
2015, it is forecast that modern food
service will grow by 45%, collective
food service by 30% and the
traditional sector by 25% (source:
Nomisma survey).

Interesting new inroads into large-scale
distribution will be provided by the second
Large-scale Distribution Buyers’ Day, with
round tables and meetings with companies
and the participation of the ADIS
Federdistribuzione, attending the expo with
its cash and carry members.

Side events dedicated to quality food service,
with internationally famous chefs, the Bocuse
d’Or Award, chaired by Gualtiero Marchesi;
chefs from the Boscolo Etoile Accademy,
NIP pizza cooks and the Italian Chefs
Federation.

There is also a lot more, such as the 3rd
edition of the outside the expo event
“Stronghold of Taste”, held in collaboration
with Rimini Provincial Government.







